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TEREYAGLI PILIC

3 iri pilic

200 gr. tereyad

2 sap taze sogan

3 dis sarmisak

3 corba kasid! kiyilmis dereotu veya maydanoz
Tuz

Karabiber

Kekik

Kimyon

Yeni bahar

Piligleri uzunluguna ikiye bolun.

Tereyagini eritin. |ki gorba kasigi yagi, pilicleri kizartmak igin tencerede bir kenara ayirin.

Geri kalan tereyagdina ince ince kesilmis taze sodani, ezilip hamur haline getiriimis sarmisagi, ince kiyilmig
dereotu veya maydanozu, tuz, biber ve diger baharatlari ilave edin.

Serin bir yerde dinlenmeye birakin (1/2 saat)

Tenceredeki tereyagini hafifce kizdinin. Piligleri tencereye koyun, orta derecedeki ateste yadi yakmadan kizartin.
Piligler kizarmadan pismelidir.

Hazirladiginiz dereotlu, baharatl tereyagini tencereye ilave edin. Arada bir sosu kasikla piliglerin Gzerine
dokerek, kisik ateste 10 ile 15 dakika kadar kaynatin.

Not: Tereyadi higbir zaman kararmamali, yanmamalidir.
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