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TEREYAGLI PILAV

Piring (baldo) 1 su bardagi
Tavuk suyu 1 buguk su bardag
Tuz 1 buguk tath kasigi
Tereyadi 1 yemek kasigi

Piringlerinizi bir kabin icerisinde 15 dakika kadar ilik suda beklettikten sonra suyunu stizdlrip 2 defa yikayin.
Suyun suizilmesi igin slizgece alin.

Suyun tam anlamiyla stizildiginden emin olduktan sonra Arzum Chefim Gok Amach Basing¢h Pisirici’nin Sote
ayarinda 170 dereceye ayarlayin, tereyagini ekleyin.

Tereyagi eridikten sonra pirincleri ilave edip 5-6 dakika kadar kavurun. Daha énceden elde ettidiniz kaynar
ayarlayin, cam kapagi kapatip pismeye birakin.

Pilaviniz hazir olunca Arzum Chefim Cok Amagli Basingli Pisirici’niz sesli uyari sistemiyle size bilgi verecek.
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