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TEREYAGLI TAZE PATATES

500 gr kiicUk taze patates (akarsu altinda firgalanip, kagdit pegeteyle kurulanmig)
60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

1 tath kasidi tuz

1 ¢orba kasigi maydanoz (ince kiyilmis)

Orta boy bir tencerede tereygi orta ateste eritiniz. Yag kizinca patatesleri koyup, tencerenin kapagini kapatarak
atesi iyice kisiniz. Patateslerin yaga bulanmalarini saglamak i¢in tencereyi iyice sallayiniz. Tencereyi ara sira
sallayarak 25-30 dakika, patatesler yumusayincaya kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, tuz ve maydanoz serptikten sonra, patatatesleri isitilmis bir servis tabagina ¢ikararak
servis ediniz.

Not: Genellikle garnitiir olarak kullanilan tereyadl taze patates hazirlanirken, kullanilan patatesler ayni boyda
olmali ve kabuklari soyulmayip sert bir fircayla su altinda iyice kazinarak temizlenmelidir.
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