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TEREYAĞLI PATATES

5 adet orta boy patates
2 çorba kaşığı tereyağı
1 tatlı kaşığı tuz

Patatesler soyulur, yarım santim kalınlığında yuvarlak doğranır, kağıt havlu arasına bastırarak suyu alınır. Uygun
büyüklükte fırın kabının tabanı hafif yağlanır, patates dilimleri birbirinin üzerine bindirerek dizilir, patateslerin
üzerine fındık büyüklüğünde tereyağı parçaları konur. Ağzı alüminyum folyo ile sıkıca kapatılır, 185 derece
önceden ısıtılmış fırında 35-40 dakika pişirilir. Et yemeklerinin yanında garnitür alarak servis edilir.
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