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TEREYAGLI PATATES CORBASI

1 kg patates

90 gr (6 corba kasigi) tereyadi

1 orta boy sogan (ince dogranmig)

4 havug (kazinip, zar bigiminde dogranmig)

2+1/2 gorba kasigi un

5 su bardagi tavuk suyu

1 corba kasigi maydanoz (kiyllmis)

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 dolmalik biber (beyaz kismi ve ¢ekirdekleri ayiklanip, dogranmis)

Patatesleri blyik bir tencereye koyup, Ustlerini értecek kadar su koyunuz. Tencereyi harli atese oturtup, 8
dakika kaynatiniz. Tencereyi atesten alip, patateslerin suyunu stizdikten sonra kabuklarini soyarak, zar
biciminde dograyiniz.

Yagdi buyUk bir tencerede eritip, patates, sogan ve havuglari katiniz. Sebzeleri arasira karistirarak 8 dakika,
kizarana kadar pigiriniz.

Unu ekleyip, iyice karigtirarak 1 dakika pigiriniz. Tavuk suyu, maydanoz, tuz, biber ve dolmalik biberi katip,
sUrekli karistirarak harli ateste kaynatiniz. Kaynayinca tencerenin kapagdini kapatip, agir ateste 40 dakika,
patates ve havuglar yumusayana kadar pisiriniz. (Corba koyu olmadiysa, kapagini acip, koyulasana kadar
pisirmegde devam ediniz. Tadina bakip, gerekiyorsa biraz daha tuz ve biber ekleyiniz). Tencereyi atesten alip,
corbayi isitilmig bir servis kasesine bosaltarak servis ediniz.
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