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TEREYAGLI MISIR

6 adet st misir

1 ¢corba kasigi tereyad
1 tath kasidi tuz

2 litre su

1 corba kasigi tuz

Sat misirlan glizelce temizleyip yikayin. Tencereye suyu ve tuzu ekletip igine temizlenmis misirlari ekleyin.
Yaklasik 1,5 saat kadar kanamaya birakin. DidUkIU tencerede diidigu ¢iktiktan sonra 15 dakika da pisiyor.
Daha sonra misirlari alip henliz sicakken Gzerine tuzla karigtirdiginiz tereyagini siirlip servis tabagina alin.
Istenirse Uzerine kirmizi pul biber ya da karabiber de serpilebilir.
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