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TEREYAGLI KUZU BUDU

Yarim kg. kuzu but eti
2 ¢orba kasiJi un

2 su bardagi et suyu

4 dis sarimsak

2 corba kagsiJi sirke

8 corba kagiJi tereyagdi
1 miktar Tuz

1 miktar kirmizibiber

Yarim kg but etini iyice haglayin.

Elinizle didikleyerek kiguk parcalara ayirip, tuzlayin.

2 ¢orba kasiJi un, 2 su bardagi et suyu, 4 dis dévilmis sarimsak ve 2 ¢orba kasidi sirkeyi mikserden gegirin,
elde ettiginiz karisimi kiiclk bir tencereye alin. Ocagda koyup, strekli karigtirarak koyu bir sos elde edin.
Didiklenmig etleri servis tabagina dizin.

Uzerine hagladiginiz sosu dokin.

8 corba kagsiJi tereyagdini ve biberi tavada eritin. Tereyagini yemegin tGzerine gezdirerek, servis yapin.
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