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TEREYAĞLI KUSKUS PİLAVI

Malzeme:
2 su bardağı kuskus
3 çorba kaşığı tereyağı
10 bardak su
3 su bardağı et suyu,
tuz

Yapılışı:
10 su bardağı suyu ve yeterince tuzu bir tencereye koyup kaynatın. İçerisine 2 bardak kuskusu ilâve edip 8-10
dakika kadar haşlayın. Suyunu süzüp bir kenarda bekletin. Pilav tenceresinde yağı eritip 3 bardak et suyunu
tencereye dökün. Bir miktar tuz ilâvesiyle et suyunu bir taşını kaynatın. İçerisine kuskusları ilâve edip kısık ateşte
suyunu çekinceye kadar pişirin. Ateşi kapattıktan beş dakika sonra karıştırarak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:22907 • adı:TEREYAĞLI KUSKUS PİLAVI • gönderen:Kenan Manaz • indirme tarihi:20.04.2024 - 06:04

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tereyagli-kuskus-pilavi-vt16654
http://www.tcpdf.org

