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TEREYAGLI KUSKUS

500 gr kuskus

125 gr (8 gorba kasigi) tereyagi

1 tath kasidi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

10 su bardag tavuk suyu yada et suyu (kaynar halde)

BuyUkge bir tencerede, orta ateste yad eritiniz. Yag kizinca kuskuslari ekleyip, bir delikli kepgeyle sirekli
karistirarak 3-4 dakika kavurunuz. Ocagin altini aginiz. Tencereye tuzu, biberi ve et yada tavuk suyunu ekleyip,
4-5 dakika daha kavurduktan sonra, karistirip tencerenin agzini kapatiniz.

Ocagin altini kisip kuskusu 15 dakika, agir ateste, karistirmadan pisiriniz.

Tencereyi ocaktan alip 15-20 dakika bir kenarda demlendiriniz. Bir defa karigtirip, 1sitiimis bir servis tabagina
bosaltarak servis ediniz.
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