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TEREYAGLI KURABIYE

Yarim paket tereyadi

2 adet yumurta (1 tanesinin beyazi ayrilacak)
1 su bardagi pudra sekeri

1 adet limon kabugu rendesi

1 paket vanilin

1 paket kabartma tozu

2 su bardagr (250-300 gr) un

Uzeri icin:

10 adet kiyilmig findik

Elenmis unun igerisine tereyagi ekleyin. Sonra icerisine seker, vanilin, kabartma tozu, limon kabugu rendesi, bir
tim yumurta ve bir yumurtanin sarisini ekleyin ve yogurun. Hamurunuzun kulak memesi kivaminda olmasina
dikkat edin. Gerekirse biraz daha un ilave edebilirsiniz. Hamuru buzdolabinda 10-15 dakika dinlendirin. Bu
sirada ayirdiginiz yumurta akini bir ¢atal ile ¢irpin. Hamurunuzu dolaptan ¢ikarip sekillendirin. Sekillendirdiginiz
kurabiyenizin Ust ylizeyini 6nce yumurta akina sonra kiyilmig findiga bulayin. Kurabiyelerinizi tereyagdi
ileyaglanmis firin tepsisine dizin. Onceden 180 derecede isitiimis firinda kurabiyelerinizi 15 dakika pisirin.
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