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TEREYAGLI KURABIYE

Malzemesi:

400 gr.un

4 yumurta sarisi

200 gr. seker

1 paket vanilya

200 gr. tereyagu.

Garnitir icin:

1 yumurta aki

100 gr. kavrulmus badem

Hazirlanisi:

Unu tepsiye koyun ve ortasini agin. Yumurta sarilarini sekeri, vanilyayi ve kiiglk parga tereyaglari unun ortasina
koyun. Hepsini birlikte yodurun. 30 dakika buzdolabinda dinlenmeye birakin. Hamurdan kiguk toplar yapip énce
yumurta akina sonra ¢ekilmis bademe batirin. Yaglanmis tepsiye sirerek firinda 10-15 dakika pisirin.
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