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TEREYAGLI KURABIYE

125 g tereyag,

75 g seker,

yarim ¢ubuk vanilyanin igi,
yarim limon kabugu rendesi,
3 yumurta sarisl,

200 g un,

1 corba kasigi krema.

Yumusak tereyadini, sekeri, vanilyayi ve limon kabugunu képUrtin. Teker teker 2 yumurta sarisi karigtirin.
S0zulmas unu ilave edin ve hamuru 1-2 saat buzdolabinda sogutun. Soguduktan sonra hamuru unlu zemin
Uzerinden yarim cm kalinhdinda acin ve sekiller kesin. Kurabiyeleri tepsiye dizin. Krema ile yumurta sarisini
karistinip kurabiyelere surtin. Firini 200 derecede isitin, tepsiyi sdriin ve kurabiyeleri yaklasik 12 dakika pisirin.
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