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TEREYAGLI KURABIYE

https://www.cumhuriyet.com.tr

250 gram tereyadi (oda sicakliginda)

1 cay bardadi pudra sekeri

1 cay bardagi sivi yag

1 adet yumurta

1 paket vanilin

1 cay kasigi kabartma tozu

4 su bardagi un (azar azar ekleyin, kivama gore degisebilir)
Uzeri igin:

Pudra sekeri (istege bagl)

Genis bir karistirma kabinda oda sicakligindaki tereyagdini ve pudra sekerini mikserle ya da ¢irpici ile iyice
karistirin.

Purtzsiz ve kremsi bir kivam alana kadar devam edin.

Sivi yag ve yumurtayi ekleyerek karisima yedirin.

Ardindan vanilini ilave ederek homojen bir karigim elde edin.

Unu ve kabartma tozunu azar azar karigima ekleyin.

Ele yapismayan, yumusak bir hamur elde edene kadar yodurun.

Hamurun kivami piriizstiz ve sekil alabilir olmalidir.

Hamurdan ceviz blyUkliginde pargalar koparin ve istediginiz sekli verin.

Isterseniz catalla hafifce bastirarak desen olusturabilirsiniz.

Sekil verdiginiz kurabiyeleri yaglh kagit serili firin tepsisine yerlestirin.

Onceden isitilmis 170 derece firinda, Uzeri hafif pembelesene kadar yaklasik 15-20 dakika pisirin.
Firindan ¢ikan kurabiyeleri sogumaya birakin.

Isterseniz Uzerine pudra sekeri serperek servis edebilirsiniz.
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