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TEREYAGLI KREMA

1/5 ¢ig krema

300 gram pudra sekeri
250 gram tereyagi

7 yumurta

1 kiicUk paket vanilya tozu

Porselen bir kdsede yumurtalarin sarilari ile pudra sekerini ¢cirpmali. Seker eriyip karigim rengi kaybolacak kadar
kdpuriince girpmaya ara vermeden énce vanilya tozunu sonra ilitilmig ¢i§ kremayi azar azar katip bu karigsima
yedirmeli. Karisim birbirine yedirilince ké&seyi i¢inde kaynar su bulunan biyUkge bir tencereye oturtmali ve
krema koyulasip kaynayacak hale gelinceye kadar karistirarak benmaride pisirmeli.

Krema kaynayacak hale gelince, kaynamasina imk&n vermeden benmariden indirmeli, daha énceden bir kabin
icinde ¢irpilarak krema haline getirilmis taze tereyagdini azar azar katarak bu sicak kremaya yedirmeli.

Karigim birbirine iyice yedirilince kligclk kaselere bosaltmali ve bir kenarda sogumaya birakmali.
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