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TEREYAGLI KREMA

250 gr. sut

80 gr. toz seker (1/4 bardak)
35 gr. un (1 kahve fincani)

2 yumurtanin sarisl

75 gr. pudra sekeri (1,5 fincan)
1 kahve kagsidi vanilya tozu
150 gr. santiyi kremasi

Bir tencereye odlcllere gore toz sekeri, yumurtalarin sarisi, vanilya tozu konularak 5 dakika kadar ¢alkalanir
sonra bunlara elenmis un katilir, yeniden karistirilir, kaynar halde bulunan sitiin hepsi ilave edilir ve hizli hizli
karistirilarak birbirleriyle halledilir. Bu ig bitince tencere kuvvetli ates Uzerine oturtulur ve 5 dakika kadar telle
doévercesine karigtirilir. Tencere atesten indirilerek, genis yayvan bir tabaga bogaltilir. Krema sogurken, bir
kusanaye yumusatilmis tereyadi konulur ve icerisine kasik kasik krema katilarak karistirilir ve kremalar yaga
yedirilir. Sonra buna pudra sekeri ilave edilerek karigtirilir ve seker kremaya yedirilir bu durumuyla kullanilir.
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