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TEREYAGLI KOMBE

Hamuru igin:

5 gram yas maya

1 su bardag st

3 corba kagsiJ! tereyagdi
3 ¢corba kasigi yogurt

3 corba kagsiJi sirke

1 cay kasigi tuz

3-4 su bardagi un
Iciigin:

200 gram beyaz peynir
1 sogan

1 cay kasigi tuz

2 ¢orba kasiJi un

2 karanfil

Yarim ¢ay bardagdi erimis tereyagi

Yas mayayi siitle ezin, bes dakika bekletin. Uzerine yag, sirkeyi, yogurdu ve tuzu ekleyip yogurmaya baslayin.
Ununu koyup homojen bir hamur olana dek yodurun. 15 dakika kadar dinlendirin. Hamuru ikiye bélip her birini
ince acin. Rendelenmis sogana peyniri ilave edin. Bir tavada unu tereyagiyla kavurun, i¢ine toz haline
getirdiginiz karanfilleri ve soganli peyniri katin. Tepsi buyukliginde acgtiginiz yufkanin Gzerine eritilmig tereyagini
gezdirin, her tarafina yayin. I¢ malzemesini bosaltin. Diger yufkayi Gizerine kapayip 200 derecedeki firinda 35
dakika pisirin. Dilimleyip misafirlerinize ikram edin.
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