B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TEREYAGLI KEREVIiZ

Kerevizin dis kabuklari derince alinir; arzu edilen sekilde kesilir. Bir kap i¢inde bol limonlu suda on !bes dakika
haslanir, sGzulUr, tekrar limonlu suda pisene kadar haglanir. Bir kap i¢inde bir miktar tereyagla stzilmuUs kereviz
Islatip arzu edilen et yanina konur veya bir kap iginde tereyaga bir kac kiyilmis sodan, bir defa haglanmig ve
sUzUlmUs kereviz, limon, su, tuz ilave edilerek pisirilir.
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