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TEREYAGLI KARELER

Malzemesi:

2 ¢ay bardagi un

2 cay kasigi kabartma tozu
4 cay kasig seker

1/2 cay kasigi tuz

4 corba kasigi tereyagi

2 yumurta

1 cay bardagi yogurt

Hazirlanisi:

Unu, kabartma tozu, seker ve tuz ile karigtirin. Bir kabin icine koyun. Tereyadini ki¢Uk pargalar halinde kesin ve
bu una tereyagini parmaklarinizin ucu ile yedirin. Yumurtalari ayr bir kaba kirin. Yumurta aklarindan bir kismini
bir tarafa ayirin. Yumurtalara yogurdu katip karistirin. Bu karisimi hamura ilave edip, iyice yogurun. Unlanmig
hamur tahtasinin tGzerinde hamuru 2 cm. kalinliginda agin. Hamurdan kare parcalar kesin. Ayirdiginiz yumurta
aklarini hamurun Gzerine surlp, Uzerlerine seker ekin. Sicak firinda 15 dakika kadar pisirin.
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