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TEREYAGLI KABAK

1 kg kabak (kig¢uk boy)

4 corba kasigi su

125 gr tereyag

1/2 cay kasigi tuz

1/4 cay kasig karabiber

2 ¢orba kasig maydanoz (kiyilmig)
2 ¢orba kagid! limon (suyu)

Kabaklarin Gzerlerini kaziyin. U¢ kisimlarini kesin. Su, tereyag, tuz ve karabiber ile birlikte bir tencereye koyun.
Tencerenin kapagini kapatarak gok kisik ategte kabaklar hafifge yumugayincaya kadar pisirin. Servis tabagina
alin. Uzerine kiyilmig maydanozu dékin. Limon suyunu da Uzerine gezdirerek servis yapin.
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