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TEREYAGLI FIYONK

Malzemesi:

150 gr. tereyagdi

150 gr. seker

3 yumurta

1/2 ¢orba kasigi krem santi
1/2 limon kabugu rendesi
600 gr.un

2 cay kasigi kabartma tozu
acmak icin un

kizartmak i¢in yag

50 gr. pudra sekeri

Hazirlanisi:

Tereyagini ¢irpin. Seker ve yumurtayi karigtirarak ilave edin. Daha sonra krem santiyi ve limon kabugu rendesini
unu kabartma tozu ile karistirin ve karigsima ilave ettikten sonra hamuru 15 dakika buzdolabinda dinlendirin.
Tezgahi unlayin ve hamuru burada ince olarak agin. 15 santim uzunlugunda ve 2 santim kalinhginda seritler
halinde kesin. Her bir seritten bir fiyonk yapin. Kizgin yagda kizartin. Soguduktan sonra zerine pudra sekeri
serpin.
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