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TEREYAGLI EZOGELIN CORBASI

2 su bardagi kirmizi mercimek
2'ser adet patates, havug ve sogan
5 su bardagi su

2 ¢orba kasig margarin

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kasiJi salgca

1 kahve fincani un

1 kahve fincani piring

1 kahve fincani bulgur

Tuz

Uzerine:

1 ¢corba kasigi tereyad
Kirmizibiber

Nane

Mercimegi, iri dogranmis sodan, patates ve havug ile bir tencereye alalim. Uzerine su ve tuz ilave edelim.
Kaynadiktan sonra atesi kisip sebzeler eriyene kadar pigirelim. Tel stizgecten gecirelim. Baska bir tencerede 2
corba kasigi margarini eritip, 2 gorba kasidi unu kavuralim. Salgay ekleyelim. Siizilen sebzeleri ilave edelim.
Koyu olursa, sicak et suyu ekleyelim. Yikanip stiziGlmUs piring ve bulguru ekleyelim. 15 dakika kaynatalim.
Pistikten sonra Uizerine yagda kizdirilmis kirmizi biber ve naneyi gezdirip servis yapalim.

Fotograf "semra baci" tarafindan génderildi. 06.11.2020
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