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TEREYAGLI ENGINAR

Sapsiz enginarin etrafi bigakla alinir. Siyahlanmamasi icin de daima limon sardlir. Gébegindeki killar bir kasikla
temizlenir, gene limon sirilUr. Sonra dérde bdltndp gene limon surdltr. Bir kap i¢inde limonlu, unlu, tuzlu suyun
icine konur. Boylelikle kac enginar temizlenecekse tamamlanir ve bu su ile haglanir. Servis edilecedi zaman bir
kap icine tereyagdi, stzliimus enginar konur, 1sitip arzu edilen et yemegi etrafina garnitur olarak konur.
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