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TEREYAGLI EKMEK PUDINGI

6 dilim beyaz ekmek

50 - 75 gr tereyagi

50 gr kuslzimd, ¢ekirdeksiz kuru Gzim, ya da karisik kuru meyveler
40 - 50 gr. pudra sekeri

3 yumurta

600 gr sit

Artmis ekmeklerinizi bu cabuk yapildigi kadar lezzetli de olan pudingle degerlendirebilirsiniz.

Ekmegin kenar kisimlarini kesin ve tzerlerine bol tereyadi striin. Her dilimi G¢ggen ya da kare olarak dérde kesin.
Finna dayanikli 1/2 kg'lik bir kabi iyice yaglayin. Tereyagdl ekmekleri kabinizin dibine dizin ve Ustiine meyve
kurularini déseyip, seker serpistirin. Bir kat daha ekmek dizip, yine meyve kurulari ve sekeri koyun. Kalan
ekmekleri de tereyagli yizleri yukari gelecek bigcimde yerlestirip kalan sekeri de serpistirdikten sonra,
yumurtalarla situ iyice ¢irpin ve bu ekmeklerin tzerine dékin. 30 dakika ekmeklerin stti emmesi igin
beklettikten sonra ilik firinda 45 - 60 dakika, Ustl kizarana dek pigirin. Sicakken servis yapin.
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