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TEREYAGLI COREK

www.electrolux.com

Hamuru igin:
750 gun

30 gr maya

400 ml stt

10 g seker

15 grtuz

1 yumurta

100 gr yumusak tereyagi
Kaplamasi igin:
1 yumurta sarisi
Cok az st

Unu karistirma kabina yayin ve ortasinda bogluk agin. Mayayi bosluda ufalayin.

Sutd, sekerin birazini ve kenardan aldiginiz biraz unu karigtirin, lzerine un serpin.

Ustlne serptiginiz unlu yeri catlayincaya dek, hamuru sicak bir yerde dinlenmeye birakin.

Kalan sekeri, tuzu, yumurtayi ve tereyagdini unun kenarina koyun. Tim malzemeleri yogurarak yumusak bir
hamur kivamina getirin.

Hamuru iki katina kabarana dek sicak bir yerde bekletin. )

Daha sonra hamurdan tg esit parga tartin ve her birini gerit haline getirin. U¢ geridi sa¢ 6rgiist seklinde 6rin.
UstlnU kapatin ve yarim saat kadar daha kabartin. Orgl ¢dregin ylzeyini yumurta sarisi ve st karigimiyla
kaplayin ve firina koyun.

Finnda 55 dakika pisirin.
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