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TEREYAGLI BOREK

4 adet yufka

2 paket tereyagi

1 kalip beyaz peynir
1 adet yumurta
Uzerini suslemek igin:
Yogurt

Uzerine serpmek igin:
Susam

Gorekotu

Oda sicakligindaki tereyagini pargalara ayirip bir kaba alin. Uzerine ezilmis beyaz peyniri ve yumurtayi da
ekleyip kanistirin. Dilerseniz karabiber ve pul biber de ekleyebilirsiniz. Yufkay serip arasina hicbir sey
su’rmeden ikiye katlayin. Yarim daire seklindeki yufkayi 4 pargaya kesin. Olusan ti¢genlerin genis kenarina
tereyaglibeyaz peynirli hargtan koyup kalinca sarin. Yagladiginiz firin tepsisine birbirine bitistirmeden dizin.
Boreklerin Gizerine yogurt stirlip, susam veya ¢orekotu serpin. Onceden isitilmis 200 derecelik firinda
kizarana kadar pisirin.
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