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TEREYAGLI BOBREK

MALZEMELER

12 Kuzu Boébregi (yaglari temizlenip 1 cm eninde dilimlenmis)
30 gr Tereyagdi (2 ¢orba kasid)

1 Gorba Kasigi Limon Suyu

1 Cay Kasigi Aci Hardal

1 Kahve Kasigi Karabiber

1 Kahve Kasigi Seker

YAPILIS TARIFI

Tereyagl bdbregin pisme suresi ¢ok kisa oldugundan, yemek sirasinda bile hazirlanabilir. Tereyadli bébrekleri
patates puresi ile servis edebilirsiniz.

BuyUkge bir tavayi 3 dakika orta ateste kizdiriniz. Yagi tavaya koyup, tavayi ¢evirerek yagin tavanin her tarafina
yaylimasini saglayiniz. Bébrek dilimlerini ekleyip, devamli karigtirarak 5 dakika pisiriniz.

Limon suyunu katip hardal, karabiber ve sekeri ekleyiniz.

2 dakika daha, devamli karigtirarak pigiriniz.

Tavay! atesten alip hemen servis ediniz.
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