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TEREYAGLI BISKUVI

Malzeme

1 bardak un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi ucu karbonat

1 cay kasigi ucu tuz

1/3 bardak yagsiz taze yogurt
2 ¢orba kagsiJi sivi yag
Portakal sosu

Hazirlanisi

Orta boy bir kapta unu, kabartma tozunu, karbonati ve tuzu karigtirin.

KugUk bir kapta yagsiz, eksi olmayan yogurt ve yagdi karistirin. Unlu karigimi da tzerine ekleyip, tekrar iyice
karigtirin.

Hafifce unladiginiz bir zeminde elinizdeki hamuru hafifce 10-12 defa yogurun. Daha sonra yaklasik 4 cm.'lik bir
kalinlik olusturacak sekilde yayin ve yuvarlak bir kek kalibiyla hamuru bisklve seklinde pargalara bélin. Bisk(vi
boyutlarindaki hamurlari yagsiz bir zemine yayin. )

230 derecelik firnda. 10-12 dakika ya da hamur altin rengine gelene dek pisirin. Uzerine portakalll malzemeyi
sUrerek sicak servis edin.
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