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TEREYAGINI HAMUR ISLERINDE KULLANACAKSANIZ

Tereyadi ¢cirpma aletiyle ¢irpilinca margarine oranla daha ¢ok kdpUrir ve o ylizden de pasta ve kekleri daha
yumusak yapar. Bununla birlikte farkli bir aromatik kokuya sahip oldugundan dolayi da igine konulan yemeklere
degisik bir koku verir. Bu nedenledir ki firincilar cogu zaman pastane UrUnlerine pistikten sonra hafif tereyagi
sUrerler.
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