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TEREYAGI SOSLU IZGARA SEBZELER

4 mini kabak (yok ise normal blyUklUkte kabak)
4 mini patlican (yok ise normal blytiklikte patlican)
4 kuguk haglanmig misir

2 domates

250 gr mantar

8 kuskonmaz

Sosu igin:

75 gr tereyagi

Yarim paket dolmalik fistik (yaklasik 15 gr)

2 dig sarimsak

2 dal aze kekik

2 dal taze feslegen

3 yemek kagsig! limon suyu

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Sebzeleri iyice yikayalim ve dilediginiz biyUklikte dograyalim. Dider tarafta sos igin tim malzemeleri rondoya
atalim ve puriizsiiz olana kadar gekelim. Koyu kivamli bir sos elde edeceksiniz. Daha sonra firga yardimiyla tim
sebzelere sosu iyice sirelim. Onceden isittiginiz 1zgaraya geg pisecegi i¢in 6nce kabaklari olmak Gzere sirayla
atalim. Sebzeler iyice yumusayip kizarinca 1zgaradan alalim. Tereyadi soslu sebze 1zgaralariniz servise hazir.
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