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TEREYAGI KREMASI (AVUSTURYA)

5 yumurtanin aki

2 kahve fincani pudra sekeri
1/2 cay kasigi tuz

250 gr tereyagi

2 kahve kasigi vanilya tozu

Bir tencereye yumusatilmig tereyadi konulur ve telle 15 dakika ¢irpilir. Tereyag képUrip beyaz bir renk alinca bir
tarafa birakilir. Bagka bir tencere alinarak igersine yumurta aklari, tuz konularak 15 dakika hi¢ durmadan telle
¢irpilir. Yumurta aklar bembeyaz hale gelip, koyulasip iyice képuklesince, buna azar azar pudra sekeri ve
vanilya tozu katilir ve bir yandan da yine telle ¢irpilir, aklar bulamag haline getirilir. Sonra bir gorba kasigi ile
bunlar birer birer alinarak tereyagina katilir, bir yandan da hizlica karistinlir ve tereyagina yedirilir. Sonra da
kullanilir.
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