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TEREYAGI ILE SOS HAZIRLAMADA DIKKAT EDILECEK
NOKTALAR

Tereyadi kaliteli ve taze olmalidir,

Tereyagi isitimadan, oda sicakhgina getirilir, ezilerek dévilerek yumusatilir, cirpma teli ile cirpilarak kabartilir,
icine malzemeler eklendikten sonra yeniden ¢irpilir,

Yagl kagida sikica sarilarak rulo yaplilir,

1/2 kg[?llik rulolar halinde hazirlanir ve dondurularak saklanir. Glinlik kullanilacaksa, buzdolabinda 2-3 giin
bekleyebilir,

Dilimler halinde dondurularak da saklanabilir,

Cesitli 1zgara ve diger etlerle, sebzelerle, baliklarla, yumurtalarla ve sekilli kesilmis kiigiik ekmek dilimlerinin
(kanepe ekmegi gibi ) Uzerine surdllp suslenebilir.
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