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TERE CORBASI

1 demet tere (roka da kullanabilirsiniz)
1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek kasigi un

3 su bardagi st

1 su bardagi hazrr ¢ig

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kirmizi pul biber

Terenin saplarim ayiklayip, yikadiktan sonra 3 bardak su ilavesiyle 7-8 dakika haglayin.

Soguyunca el blenderiyle veya mutfak robotuyla pure haline getirin. Tencereye yagi koyun. Unu ekleyip,
sararmcaya kadar kavurun. Tereli suyu yavas yavas ve karigtirarak ekleyin. Sitd de ilave edin. Sdrekli
karistirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin.

Not: Corbayi lezzetlendirmek igir sUtle beraber bir su bardagi hazir ¢i§ krema veya bir adet tavuk bulyon ilave
edebilirsiniz. Servis yaparken, kirmizi pul biber serpigtirebilirsiniz.
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