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TERE CORBASI (IZMIR)

Malzemeler:

9 su bardag tavuk suyu
3 yemek kasigi un

1 adet yumurta

1 adet limon

1 su bardagi krema

1 su bardag st

2 yemek kasi§i tereyagi
1 demet tere

1/2 cay kasigi seker
tuz

Hazirlanisi:

Bir kapta un, limon suyu ve yumurta iyice karigtirilir. kaynamakta olan tavuk suyuna azar azar yedirerek ilave
edilir. Tere yapraklar ayiklanir bir bardak st ile birlikte blendirdan gegirilir. Yapraklar tamamen eriyince
kaynamakta olan ¢orbaya eklenir. Bir tagim kaynatip krema, tereyadi, seker ve tuz eklenir. Bir tagim
kaynadiktan sonra stizgecten gecirilir ve servis edilir.
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