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TERE CORBASI (ALMANYA)

MALZEME

1 sogan,

50 g tereyagi,

2 corba kasidi un,

800 ml sebze suyu (komprime),
450 g krema,

tuz,

karabiber,

rendelenmis hintcevizi,

3 kutu tere,

150 ml siit,

50 g fiime somon balig dilimi

1. Sogani soyup ince kip halinde dograyin. Sogani tereyaginda pembelestirin, unu ilave edin, hepsini hafif
kavurun.

2. Sebze suyunu ve kremayi karistirin, kapagi kapatin ve kisik ateste 10-15 dakika kaynamaya birakin, tuzunu,
biberini ve hintcevizini ayarlayin.

3. Tereyi sudan gecirip stzlilmeye birakin. Garnitlr i¢in 3 gorba kasigi dolusu tere ayirin, gerisini 150 mi st ile
mikserde pire haline getirin.

4. Somon baligini dilimleyin. Gorbay: bir tagim kaynatin, plreyi dékip karistirin, tadina bakin. Gorbayi kaselere
bosaltin, somon baligi ve tere ile garnitir yapin.
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