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TERBIYELI YESIL BIBER CORBASI

1 adet orta boy sogan
1 adet orta boy patates
4 dilim yesil kabak

10 adet tath yesil biber
1 adet knorr et bulyon
1 yemek kasigi salca

1 yemek kasigi un
Yarim tath kasigi tuz

1 tutam kuru nane

1 adet yumurta

Yarim su bardag: st

Margarin ve siviyagi tencereye koyup eritiniz.igine kiip kiip dogranmig soganlar atip sarilasana kadar
kavurunuz.Pembelesmeden evvel,salcayi ekleyip 1-2 dakika kavurunuz.Uzerine kip kip dogranmis patates ve
kabak ile dilimlenmis biberleri ekleyip hizlica ¢evirdikten sonra,unu da ilave edip son kez karistiriniz.Yeteri kadar
su ekleyip,tuzu,bulyonu ve naneyi koyunuz.Patatesler yumusayincaya kadar kaynatiniz.Bu arada yumurta ve
sUtl guzelce ¢irpiniz.Patatesler pistiginde altini kapatip,corbadan bir kepge aliniz ve yavas yavas,surekli
karistirarak sitll karigsima ekleyiniz.Ardindan sutll karisimi da yavas yavas ve hizli karigtirarak tencereye
katiniz.Servis kasesine alip,kirmizi pulbiber ile susleyerek servis yapiniz.
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