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TERBIYELI VE SEBZELI BUT HASLAMA

4 adet Lezita Pili¢ But
2 dig sarimsak

1 adet kereviz

2 adet havug

2 adet patates

1 kuru sogan

2-3 kasik siviyag

Tuz )

Terbiyesi Igin

Yarim limon suyu

2 ¢corba kasigi un

2 dig sarimsak

1 adet Lezita Yumurta sarisi

Patates, kereviz ve havuglari soyup dograyin. Sogani bltiin olarak soyun. Pili¢ butlari genig tabanli bir tencereye
dizin. Sogani ilave edin. Biraz tuz ekleyip kapagini kapatin ve pismeye birakin. Kereviz yapraklarini ayirin.
Sebzeleri 2-3 kaslk yagda ylksek ateste cevirerek sote edip pismekte olan butlara ilave edin. Yumusayana
kadar pigirin.

Limonsuyu, yumurta sarisi, un ve 2 dig ezilmig sarimsag! iyice ¢irpin. Haglama suyundan bir kepge kadar alip
terbiyeye karigtirin. Karisimi yavasgca tencereye ilave edip bir tasim daha kaynatin. Kereviz yapraklarini ilave
edip yemegi 10 dakika kadar dinlendirin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Terbiyeli Tavuk Haslama icin tiklayin
ML® Terbiyeli Tavuk Haslama (gérsel)
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