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TERBIYELI UN CORBASI (SANLIURFA)

Sanliurfa Biylksehir Belediyesi

4 yemek kagigi un

1 yemek kasigi domates salgasi
1 adet yumurta

1 adet limon suyu

1,5 yemek kasigi sadeyag
14 su bardag et suyu

1 cay kasigi karabiber
Sosu igin:

1 yemek kasigi sadeyag

1 tath kasidi kuru nane

1 tath kasidi kirmizi biber

Bir tencerede sadeyag isitilir.Sal¢a konulup iki yemek kasigi yagda kavrulduktan sonra oniki su bardagi et suyu
ilave edilerek kaynamaya birakilir. Derin bir kdsede un, iki bardak et suyu, yumurta ve limonsuyu iyice ¢irpilir.
Tencerede kaynayan sudan kepge kepge alinarak unlu karisima konulur ve karigimin isinmasi saglanir,
tamamen i1sininca yeniden yavas yavas tencerede kaynayan suya ilave edilerek kaynamaya birakilir. Kaynara
¢lkinca tuz ve karabiber eklenerek atesten alinir ve servis tabaginda tGizerine daglanmig kirmizi biber ve nanel
yag dokullerek servis yapllir. Arzuya gore kitir ekmek de ilave edilir.

© lezzetler.com tarif no:130033 « adi:Terbiyeli Un Corbasi (Sanlurfa) « génderen:fahrettin « indirme tarihi:21.04.2025 - 09:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/terbiyeli-un-corbasi-sanliurfa-vt95869
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/terbiyeli-un-corbasi-sanliurfa-130033.jpg
http://www.tcpdf.org

