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TERBIYELI UN CORBASI

Malzemesi:

8 bardak et suyu

1 bardak siit

5 domates

1,5 kahve fincani un
3 kasik yag

3 yumurta sarisi
biraz tuz

Hazirlanisi:

Domateslerin kabuk ve ¢ekirdeklerini ¢ikardiktan sonra ufak ufak dograyip pisirin. Ayrica bir kaba un kovun.
Orta isil bir ateste un hafif kizarincaya kadar kavurun. Sonra bunu azar azar karigtirarak et suyunu, tuzu ve pire
halindeki domatesleri ekleyip hafif ateste pismeye birakin. Corba pisince tencerede soguk sitle yumurta sarisini
telle veya c¢atalla bir dakika dévin. Pisen ¢orbanin igine bu sitli yumurtalan sirekli karistirarak ekleyin.
Kaynama kivamina gelinceye kadar bekleyip corbayi atesten indirin.
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