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TERBIYELI TAZE FASULYE CORBASI

Malzeme

- 2 yemek kasig Sana Creme Bonjour
- 200 g Taze fasulye

- 2 yemek kasigi un

- 5 su bardagi et suyu

- 1 su bardagi yogurt

- 1 adet yumurta sarisi

- Yarnm cay kasigi kirmizi pul biber

- Yarim adet limonun suyu

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Taze fasulyeleri ayiklayip, ince ince dograyin.

Derin bir tencerede Sana Créme Bonjour kizdirip, igine dogranmis taze fasulyeleri ilave edip, kavurun.

Daha sonra unu ekleyip, unun ¢ig kokusu gidene kadar kavurun.

En son olarak igine et suyunu, kirmizi pul biberi, tuz ve karabiberi ekleyip, fasulyeler pisene kadar kaynatin.
Gorba kaynarken terbiyesi igin kiiglk bir k&sede yogurdu, yumurta sarisini ve limon suyunu bir ¢atal veya ¢irpici
yardimi ile karnistirin.

Gorbayi atesten indirmeden hemen 6nce igine karistirarak terbiyeyi ilave edip, bir tasim kaynatin.

Pisen corbayi servis tabagina alip, sicak olarak servis edin.
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