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TERBIYELI TAZE BAKLA CORBASI

THY Skylife

500 g taze bakla

1 orta boy havug

1 orta boy kuru sogan

2 yemek kasi§i tereyagi

2 yemek kasigi yogurt

1 yumurta sarisi

Y2 limon suyu

2 yemek kasigi un

1 cay kasigi tuz ve karabiber

Baklalar temizlenip kiip geklinde dilimlenir. Tencerede tereyag eritilip ince kiyllmig soganlar ve kiip dogranmig
havuclar kavrulur. Baklalar ilave edilerek bir miktar daha kavrulur. Iki su bardagi soguk su ilave edilerek
kaynatilir. Bakla ve havuglar yumusadiktan sonra tuzu ilave edilir. Ayri bir kAsede un, yumurta sarisi, yarim limon
suyu ve yarim ¢ay bardagi soguk su ile ¢irpilip ¢corbaya ilave edilir. Kaynadiktan sonra ocagin alti kapatilir ve
ince kiyilmig dereotu ilavesiyle servise hazir hale getirilir.
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