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TERBIYELI TAVUK SUYUNA CORBA
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1 adet bitin tavuk
1 avug tel sehriye
1 yumurta sarisi
Yarim limon

Oncelikle biitin tavugumuzu didikli tencereye koyup pisiriyoruz. Daha sonra oldudu gibi suyunu alip bagka bir
tencereye koyuyoruz. Suyu kaynayinca 1 avug tel sehriyeyi igine atip biraz daha kaynatiyoruz. Ben pisirdigim
tavukdan da igine tiftiyorum bol bol. Son olarak kapatmaya yakin 1 yumurta sarisi ile yarim limon suyunu bir
kasede karistiriyor, tenceredeki tavuk suyundan bir kasik ilave edip 1sisini dengeliyoruz ki yumurta kariginca
kesilmesin. Daha sonra kasede karistirdigimiz limonla yumurtayi tencerenin igine yavasca ilave edip iyice
karistiriyoruz. 2 dakika daha kaynatip altini kapatabiliriz.
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