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TERBIYELI TAVUK SUYU

Malzeme: (6 ya da 8 kisilik),
2 litre tavuk suyu,

100 gr. piring,

2-3 yumurta,

1 limon,

tuz,

biber.

Once pirinci ayiklayip bir iki kez yikayarak siiziin. Tavuk suyunu bir tencerede kaynatin. Kaynar kaynamaz
pirinci atip orta ateste 15-20 dakika pisirin.

Bu arada terbiyeyi yapmak igin yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayirin. Aklari kar haline gelinceye kadar ¢irpin.
Sarilari da yarim dakika kadar ¢irptiktan sonra limonun suyu, tuz ve biberle birlikte kar halindeki yumurta akma
ekleyip birkag kez karistirin.

Kaynar tavuk suyundan birkag ¢orba kasigi yumurtall karigsima ekleyip karistirdiktan sonra hepsini tavuk suyuna
azar azar ve surekli kanstirarak katin. Terbiyeli tavuk suyunuz servise hazirdir.

© lezzetler.com tarif no:25893 « adi: Terbiyeli tavuk suyu « génderen:mozerella « indirme tarihi:24.04.2024 - 18:46


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/terbiyeli-tavuk-suyu-vt18097
http://www.tcpdf.org

