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TERBIYELI TAVUK SUYU CORBASI

Tavuk Suyu igin:

1 adet tavuk g6gsi veya but
1 adet sogan

2 adet havucg

2 adet pirasa

2 dal taze sogan

1 dal taze biberiye

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 litre su,

Terbiye Igin:

2 yumurta sarisi

Yarim limon suyu

2 yemek kasigi un
Yarim su barda@ yogurt

Tavuk suyu igin, tavuk, sogan, havug, pirasa, taze sogan, biberiye, tuz ve karabiber biyik bir tencereye
koyulur. Uzerine 2 litre su eklenir.

Karisim kaynamaya birakilir, ardindan kisik ateste tavuk iyice haglanip sebzeler yumusayana kadar pigirilir.
Haglanan tavuklar ve sebzeler slizgece alinir, kalan su ayrilir. Tavuklar didiklenip bir kenara ayrilir.

Tavuk suyu tekrar tencereye alinir ve kaynamaya birakilir.

Ayri bir kasede yumurta sarilari, limon suyu, un ve yodurt iyice girpilir.

Hazirlanan karigim azar azar tavuk suyuna eklenerek surekli karistirilir.

Tdm karisim tencereye eklenip sirekli karigtirarak kaynamaya birakilir.

Didiklenmig tavuklar eklenir ve ¢corba kivam alincaya kadar karistirarak pisirilir.

Tuz ve karabiberle tatlandirilir. Istege bagli olarak taze nane veya maydanoz eklenebilir.
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