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TERBIYELI TAVUK HASLAMA

4 adet Lezita Tavuk Baget

1 adet kugbas! dogranmis havug
1 adet kugbasi dogranmig patates
1 adet kugbasi dogranmig kapya biberi
6 dal ince kiyllmig maydanoz

1 yemek kasigdi tereyadi

6 adet arpacik sogan

1 yemek kagigi un

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi limon suyu

Bir tutam tuz

Bir tutam karabiber

Tencerede, zeytinyagi ile sirasiyla arpacik sogan, sarimsak, patates ve havucu soteleyin. Suyunu ve Lezita
Tavuk Bagetlerini ekleyin. 30 dakika kaynamaya birakin.

Ayri bir kasede yumurta sarisi, limon suyu, tuz ve unu ¢irpma teli ile topak kalmayana kadar karigtirin. Kaynayan
tencerenin icinden terbiyeye 2 kepge su alin, karistirin ve tekrar tencerenin igine terbiyeyi ekleyin. 10 dakika
kisik ateste pisirdikten sonra kapya biberi ve maydanozu ekleyin. Sunum tabagina alin ve servis edin.
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