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TERBIYELI TAVUK CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Gorba Kasigi un

1 Cay Kasigi Ucuyla kirmizi pul biber
5 Dis sarimsak

2 Corba Kagidi sivi yag

1 Adet yumurta

1 Adet tavuk gégsi

3 Cay Kasi§i tuz

5 Corba Kasigi yogurt

8 Bardak su

1 Adet limon

Tavugu haslayip, soguduktan sonra tiftikleyin, bir kasede, yumurta, yodurdu ¢irpin. Sarimsaklar havanda
doévin, limonu kabuguyla beraberhalka seklinde kesin, tencereye sivi yagi dokiin, unu ilave edip kokusu
¢ikincaya kadar kavurun.suyun yarisini tencereye dékin.yumurta,yogurt karisimini dékiin ¢irpmaya devam
edin.kalansuyuda doékin. Sarimsagi,limonu ilave edip kaynayana kadar karigtirin. Tavuguda ilave edip biraz
kaynadiktan sonra ocagin altini kapatip tuzunu ilave edin. Tavada margarini eritip pul biberi biraz kavurup servis
yapacaginiz kaselerin tzerine gezdirin.
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