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TERBIYELI TAVUK CORBASI

https://www.aksam.com.tr

2 yemek kasigi tereyagi

Yarim su bardag tel sehriye
Yarim gay bardagi un

4 bardak tavuk suyu

Bir ké&se haslanmig tavuk gégsi
Terbiyesi igin:

2 yemek kasigi yodurt

1 adet yumurta sarisi

Yarim ¢ay bardagi sicak su

Ocagin altini yakin. Bir tencereye tereyagi ekleyin. Uzerine gok az zeytinyagi ekleyin. Yarim su bardagi sehriyeyi
kavurun.

Yarim gay bardagi unu ekleyin. Kokusu ¢ikana kadar kavurun. Uzerine 4 bardak kaynamis tavuk suyu ekleyin.
Bir kase tavuk g6gsuini ekleyin. Hi¢ durmadan karistirin ve tuzunu atin.

Terbiyesini hazirlayin. 2 yemek kagigi yogurdu bir kasede karigtirin. Igine yumurta sarisini ekleyin ve karigtirin.
Icerisine suyu da ilave ettikten sonra karigtirin.

Kaynayan ¢orbadan bir kepge alip terbiyenin igerisine ekleyin. Yogdurtlu ¢orbalarin pif noktasi burasidir.
Terbiyeyi ¢corbaya ilave edelim ve kaynayana kadar karigtirin.

Kaynadiktan sonra terbiyeli tavuk corbasini kavrulmus tereyagdi ve pulbiberle sUsleyebilirsiniz.
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