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TERBIYELI TAVUK CORBASI

https://www.karaca.com

500 gr tavuk gégsu

1 adet kuru sogan

2 dig sarimsak

1 adet havug

1 adet patates

1 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyag

5 su bardad tavuk suyu veya su
1 adet limonun suyu

2 adet yumurta sarisi

1 su bardagi stizme yogurt
Tuz karabiber ve pul biber
Maydanoz servis igin

Terbiyeli tavuk gorbasi tarifi igin tavuk gégsuni havug ve patatesi kip seklinde dograyin. Kuru sogani ve
sarimsagi kiguk pargalar halinde kesin. )

Gorba tenceresine tereyagini koyun ve eritin. Uzerine unu ekleyerek kisik ateste 1-2 dakika boyunca kavurun.
Tavuk suyunu ya da suyu tencereye ilave edin ve karistirin.

Kip dogranmig tavuk g6gsl, kuru sogan, sarimsak, havug ve patatesi de tencereye ekleyin. Tuz, karabiber ve
pul biber ile tatlandirabilirsiniz.

Gorba malzemeleri kaynamaya basladiginda ocagi kisin ve yaklasik 20-25 dakika boyunca pisirmeye devam
edin.

Ayri kapta yumurta sarisini ve stizme yogurdu karistirin. Limon suyunu da ekleyin ve ¢irpin.

Pisen ¢orbanin i¢ine hazirladiginiz terbiye sosunu yavasca ekleyin ve karistirin. Yaklasik 5 dakika boyunca daha
pisirin.

Sicak servis yaparak maydanoz ile siisleyin.
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