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TERBIYELI TAVUK CORBASI

200 gram tavuk gdgsu

1 su barda@i tavuk suyu

1 tath kasidi tuz

3 su bardagi sicak su

1 tath kasidi nane

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigdi pul biber
Yarim ¢ay bardag tel sehriye
Terbiye igin:

2 su bardagi ik su

1 yemek kasigi limon suyu
2 yemek kasigi un

Tavuk eti tencereye alinir ve tuz eklenir.

Uzerini gegecek seviyede su eklenir ve haglanmaya birakilir. Haglanma esnasinda ara ara kdpukler temizlenir.
Tavuk haglandiktan sonra suyun igerisinden alinir ve tavuk suyu stizgegten gegirilerek bir kenara ayrilir.
Sogumasinin ardindan didiklenir.

Gorba pisirilecek tencereye; tavuk suyu, sicak su ve didiklenmis tavuk etleri eklenir.

Kaynamasinin ardindan tel sehriye ilave edilir.

Terbiye iglemi igin limon suyu, normal su ve un ¢irpilarak tencereye ilave edilir.

Kisik ateste ara ara karistirilir ve pisirmeye birakilir.

Sehriyeler pismeye yakin kivama geldiginde nane, tuz ve istege bagdh olarak pul biber ile karabiber serpilir.
Ortalama 5 dakika daha kaynadiktan sonra igmeye hazir hale gelir.
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