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TERBIYELI TAVUK GORBASI

1 Litre Su

2 Adet Tavuk But

1 Kase Yogurt

1 Adet Yumurta

1 Gorba Kasi§i Tereyagi

Yarim Limonun suyu

1 Gorba Kasigi Un

1 Tatl Kagigi Pul Biber

Nuh’un Ankara Makarnasi Yildiz Sehriye

Terbiyeli Tavuk Gorbasi yapmak igin 6nce 2 adet tavuk budunu hasliyoruz. Hasladigimiz butlari temizleyip,
parcalara ayiriyoruz. Elde ettigimiz tavuk suyunda tavuklar ve sehriyeleri pisiriyoruz. Bagka bir kapta yumurta,
un, yogurt ve limon suyunu karistiriyoruz. GCorbamizin suyundan bir miktar bu karigsima ekliyoruz. Hazirladigimiz
karisimi gorbamiza ilave ediyor ve gorbamiz kivam alana kadar pisiriyoruz. Gorbamiz pistiginde, baska bir
tavada tereyadini eritip pul biberleri ekleyerek eritiyoruz. Pul biber ve tereyagiyla hazirladiimiz sosumuzu
sicacik gcorbamiza ekleyerek servis ediyoruz.
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