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TERBIYELI TAVUK CORBASI

1 adet kalcal but

5 su bardagi su
Terbiyesi igin:

1 yumurta sarisi

3 yemek kagigi un

3 yemek kasigi yodurt
Yarim ¢ay bardagi su
Yarim limon suyu

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber
Uzeri igin:

2 yemek kasigi tereyagi
1 yemek kasigi nane

1 cay kasig pul biber

Tavuk ¢orbasi tarifi igin dnce butlari yikayin. Tencereye alin ve su koyarak ocagin altini agin.

Tavuk pisene kadar kaynatin.

Pistikten sonra tavuklar stizin ve didikleyin.

Tavuk suyunu tencereye alin. Kaynamaya baslayinca ve tavuk pargalarini ilave edin. Glizelce kaynatin.

Bu sirada terbiyesi icin malzemeleri plrtizsiz olacak sekilde ¢irpin. Kaynamakta olan tavuk suyundan bir kepge
alip ekleyin. Burasi terbiyeli tavuk ¢orbasinin pif noktasidir.

Gorbanin kesilmemesi igin bu islem gerekiyor. Ardindan tavuk suyuna yavasga ekleyip karistirin. Kaynadiktan
sonra ocaktan alin.

Uzerine cezvede tereyagi, pul biber, nane kizdirin. Gorbanin Gizerine gezdirin. Hastaliklara sifa tavuk suyu
¢orbasi hazir.
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